
отзыв
на автореферат диссертации Белова Александра Анатольевича 

«СОВЕРШ ЕНСТВОВАНИЕ ТЕХ НОЛОГИИ И 
СВЕРХВЫ СОКОЧАСТОТНЫ Х УСТАНОВОК ДЛЯ ПОВЫ Ш ЕНИЯ 

КОРМ ОВОЙ ЦЕННОСТИ Ф УРАЖ НОГО ЗЕРНА», 
представленной на соискание ученой степени доктора технических наук 
по специальности 05.20.02 -  электротехнологии и электрооборудование

в сельском хозяйстве

Актуальность диссертационной работы Белова А.А. заключается в 
разработке установок с СВЧ энергоподводом, обеспечивающих 
термомеханическое воздействие на фуражное зерно, при этом повышается 
кормовая ценность фуражного зерна при сниженных эксплуатационных 
затратах.

Научная новизна работы заключается в математическом 
моделировании процесса функционирования СВЧ установок для 
термомеханического воздействия на фуражное зерно в непрерывном режиме. 
Также представлены аналитические зависимости для обоснования 
параметров электродинамической системы СВЧ установок, обеспечивающих 
снижение микробиологической обсемененности и активности уреазы соевых 
бобов. Разработана методология проектирования СВЧ установок для 
термомеханического воздействия на фуражное зерно, базирующаяся на 
выведенных аналитических зависимостях и математических моделях 
эндогенного нагрева зерна при изменении электрофизических параметров в 
процессе термомеханического разрушения.

Практическая значимость работы представлена результатами 
экспериментальных исследований, позволяющих выработать рекомендации 
по созданию и эксплуатации СВЧ установок с рабочими камерами, 
обеспечивающими термомеханическое воздействие на фуражное зерно.

Новизна технических решений отражена в патентах № 2489068, № 
2502450, № 2584029, № 2586160 . положительным решением о выдаче 
патента на заявку №  2014152010 «Установка для измельчения и
обеззараживания зерна и зернопродуктов в электромагнитном поле 
сверхвысокой частоты».

Основные результаты исследований отражены в 62 научных работах, в 
том числе в 16 статьях в журналах, рекомендованных ВАК РФ, обсуждены на 
ряде Всероссийских и М еждународных научно-практических конференций, 
двух монографиях.

При ознакомлении с авторефератом диссертации возникли следующие 
замечания.

1. Из рисунка 4 не понятен характер распределения напряженности 
электромагнитного поля.

2. На странице 9 говорится об изменении плотности зерна в процессе 
измельчения, в пояснении к формуле I на странице 10 упоминается функция 
р(т) — изменение плотности зерна в процессе механического воздействия, но



нет формулы для данной функции. Кроме того, после первичного силового 
воздействия зерно перестает существовать как физический объект, есть 
дробленный (измельченный) продукт, так о чем идет речь и каков механизм 
влияния дисперсности продукта на рассматриваемый процесс?

3. На рисунке 25 и в пояснениях на странице 29 приведены 
температуры воздействия на соевые бобы в пределах 55 ... 85 °С. Как при 
таких температурах ведут себя белки, как изменяются технологические и 
потребительские свойства зерна и бобов?

4. Из автореферата неясен механизм обеззараживания при свч- 
обработкё, это только влияние нагрева продукта или что-то ещё?

Указанные замечания не снижают несомненной научной новизны и 
практической значимости реализованных соискателем исследований. 
Диссертация Белова Александра Анатольевича является законченной научно- 
исследовательской работой и отвечает требованиям ВАК, предъявляемым к 
докторским диссертациям, а ее автор заслуживает присуждения ученой 
степени доктора технических наук по специальности 05.20.02 -
электротехнологии и электрооборудование в сельском хозяйстве.
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